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ASPARAGO PIACENTINO 2018


	antipasti: Asparago fritto in tempura e salmone scozzese
Rondelle di polipo tiepidecon patate e punte di asparagi

Pernice Rosè, Spumante Brut  Az. Agr. Tenuta Pernice

	primi: Cannelloni di spigola e asparagi al pomodoro fresco

Ortrugo dei colli piacentini  Az. Agr. Tenuta Pernice
	secondi: Trancio di Ombrina  su  vellutata di Asparago piacentino

Sauvignon dei colli piacentini  Az. Agr. Tenuta Pernice
	dessert: Veneziana con Asparago piacentino

Malvasia dei colli piacentini  Az. Agr. Tenuta Pernice



